


I.a marée

Huitres Oysters

. Ly R T T i (et gt st e RSl 0 i 0 et R ol B ol S 8.90€
o [ee SO ey S eriy et Sl W e A A e s S e e 11.90€
. L S B 1 et oy cioepe sy et s soetie S Lt oot e s LBt e e S L St 13.90€
yd e
Les entrées froides
Chiffonnadeide R a1m b (L e P S 6.90€

Chiffonnade of Parma ham

Salade de tomates, mozarella (Di Buffala) et jamboncru ..................ocoiiiiiiiiiiii. 7.90€

Salad with tomatoes, mozarella and Parma ham

Saumon fumé maison avec ses toasts et CIEME CITOMMEE ... ....uunrereeerrerree e reeranesnens 7.90€

Homemade smoked salmon with toasts and lemony cream

Trio de poissons fumés (thon, saumon, MaqUEreau)............vvrvevueiiriiiiiiiniininereensnnnnss 8.90€

Trio of smoked fish(Tuna, salmon, mackerel)

0TS (3 0TS (A ER TR ETRIATL e anoancaono0s s o s aadil o0 aa 000 a0 000 aaa000b HOaREnaBR B aBGIGE0 12.50€

Homemade terrine of duck foie gras

Les tartares :

Tartare de noix de Saint JaCQUES SUF tOMAES. ... uvurneiritiiertertieiteneeeeaeieieeeneeneanennns 8.00€

(Tartare of St Jacques on tomatoes)

TR (R () T ST NEYTS rranbiog botamot s oa0u b o codt B Hha bon oa0 S0 B S0HH0d HOBOBNIT Saa00T, 10.50€

(Tartare of wild sea bream)




Les entrées chaudes

S U PE e D018 S OIS O e e e e P 5.00€
Fish soup
Saladefrséelauxdl ard on s e tee T Do Ch B L R e NS 8.00€

Salad with bacon and poached egg

Bouchéeiatlatreine Fors Al msism o Mol S hdbntte oniotmn Sel S 00t B ol el i s e el ) 8.00€

Bite at the Queen

Tatin de foie gras de canard et pommes carameéliSEes ...........ouiiiiiieriiinierereninnenanennnnn. 9.00€
Tatin of duck foie gras and caramelized apples

O A OE e T At e s L o il s et s e e farre B e Bla e St aia s s et e B 9.00€

Brown marrow bone

Cassolette de St Jacques et écrevisses fagon crumble ............coooiiiiiiiiiiiiiiiiiii.. 9.50€

St Jacques's cassolette and crawfishes crumble

(Gl T Y TP Y rsanansaitiotos acs ool oos BudonotosTkiatas Saooobuaodkama SOta000 06 AR AOaNCEaATROrAs: 12.50€
Shells stuffed

Notre salade repas
S ] A U T O s e L S 11.90€

Salade, magret de canard, gésiers, pomme de terre tiedes, jambon cru, bacon, et ceuf poché
Green salad, duck breasts, chicken gizzard, potatoes, mushrooms, country ham, bacon, poached egg

Salade ] At At A e o e e e e ot e e T e p e A e e S 12.90€
Salade, saumon fumé maison ,foie gras maison, magrets de canard

Salad, homemade smoked salmon, homemade foie gras, duck breasts




Les viandes

R YRS T R TTS il o aninat oo ao00a0a0 0000000 Sacr e AA A 0000 AGODBAR A0 OO CAOAOBINO0S 12.50€
Beefsteak Tartare

@onfitfdelcanard pommEs S ATl At el S CS e T T A TS 12.90€

Duck confit with Sarlat’s sauteed potatoes

Bavetteld i Aloyaut Al EChal bt X e o i T i e e et s et o e e s e are e 13.00€
Bib of sirloin
Andouillette AAAAA 2 la graine de moutarde™...........o.vviiiiiiiniiiiiiiiiiiiie i 13.90€

Handmade tripe sausage with seed of mustard

Rayeldehumsiecky ]l Al al ] ar Cha T A e S P R ey 13.90€
Rump steak grilled
M ag e delCan ard At PO VLRV oot e e e e 14.50€

Duck breast in green pepper

SYoTvaks) (oL EYERANL (S0a 112 10 i S s cat 0n oaonanas bes Sostatend sat aom aee a0 do6d 0004 R0aa00T GOR00E IGE0a 14.00€

Knuckle of lamb candied in the honey

Entrec6te Beurre Maitre d’Hotel (viande derace VBE )*..........o i, 14.00€

Sirloin steak with parsley butter

i ] et{d el can e e a e Ty P e ALl T £ e T ey 18.00€

Tournedos de filet de beeuf grill€ a la plancha, sauce foie gras* ...............ociiiiiinnn.. .19.50€

Grilled rump steak barbecued with foie gras sauce




Les poissons

Darne de saumon a la plancha, sauce béarnaise®.................cccoooviviiiiiiiiiiiinniieiiiaen.. 12.00€
Steak of salmon a la plancha, bearnaise sauce

Brochette de médaillons de lotte et sa sauce & ’ancienne™®..........c.vviveereeeeeeseieiieeennnnnn, 13.00€
Brochette of monkfish medallions with mustard sauce

S1e) 2 el (s e WS ST ST canpnononsnnt aom a6 saesaodmmog 30000 400000 630 608 M 0aHAOHA IO BOGIEaE 14.00€
Meuniére-style sole

VT GTE (112 LoeE £ GO e oot o acadssonbanbotnn food Ho0 Sata Sanmana0 pOG0 BagaE00HHn BONmas AE0EA 50m 15.00€
Sea bass with fennel

Gambas flambée au cognac, sauce aux épices et riz basmati .............ccccoevevinininnnnnnnnn. 14.00€
Cognac flambeed king prawns and basmati rice

Les accompagnements

* Nos plats sont servis avec un accompagnement au choix :
Our dishes are served with a accompaniment to the choice

-Suggestions du jour (Day sugestions) - Tagliatelles (Tagliatelli)
-Frites ( French fries) - Riz ( Rice)
-Salade maison (Green salad)




Les fromages

| 1R (D R T Y =t i ooncinp o o SO0 506 A0 RS He R ERIGH0 00 OCUa It BOORONEOT A 6.90€
Plate of 4 cheeses

Rz A AT I A S O s s i s et s el T, it o e Bt ot s et L L e, it v 4.50€
Homemade rice pudding

EromagelblanCrautXg i O U g S ey e e e oy SR ol 5.00€
Cream cheese with red berries

MousselatlchoCo] At s sssis et e e el vy e S o W U N e 5.00€
Chocolate mousse

Eondantsancho o] ot e e e e s Toe S P A e ety e i s 5.00€
Chocolate fondant
Eondantg]ace aulErand iV AT € o e e S 5.00€

Frozen fondant with Grand Marnier

Coupe Créole (Glace vanille, rhum, N0iX d€ COCO) ...uvviriniiniiriiiirietiieieeeieireeieanennes 6.00€
Creole Cup (Vanilla ice cream, rum, coconut)

CoupelColonell (Gl ace ! Citron Vet RV0 A a) F T e le o e Sl e e 6.00€
Colonnel Cup ( Lime ice cream, vodka)

ErémelbrilEeimaiSON M mra . Lo i s w2 s NG U oy A AT e ol e sl sl ) O 6.50€
Homemade créme briilée




Formule Midi

) Royguatl (@0 el (CTRTs) SR aaboscennsasdonastans aeanmonana6608a0aa00aba00000gn0000a 15€
(Entrée + Plat + Dessert)

Eormul M dit X DT eSS B e e e e 12€
(Entrée + Plat ou Plat + Dessert)

BlatzS euliwircsinemisiodimia oo e S S8 Samncuac e of el rsnsi Dot e L 9¢€

Menu du jour
( Suggestion sur Ardoise )

2 Entrées du Jour

*

2 Plats du Jour

*

2 Desserts du Jour

Menu enfant  8.50€

Steak haché ou Nuggets
Frites ou Tagliatelles

*

2 Boules de Glace ou Mousse au chocolat




Formule 19.90€

Entrée, plat et dessert - Boisson non comprise

Les Entrées :

6 huitres creuses
ou
Saumon fumé maison
ou
Salade Paysanne

Les Plats :

Pavé de Rumsteck
ou
Viande du jour
ou
Poisson du jour

Les Desserts :

Créme briilée maison

ou
Fromage blanc aux fruits rouges
ou
Mousse au chocolat
ou
Dessert du jour

ou

Coupe de glace Créole

Les accompagnements

* Nos plats sont servis avec un accompagnement au choix :
Our dishes are served with a accompaniment to the choice

-Suggestions du jour (Day sugestions) - Tagliatelles (Tagliatelli)
-Frites ( French fries) - Riz ( Rice)
-Salade maison (Green salad)




Formule 24.90€

Entrée, plat et dessert - Boisson non comprise

Les Entrées :

9 huitres creuses
ou
Trio de poissons fumés
ou
Tatin de foie gras de canard et pommes caramélisées

Les Plats :

Magret de canard au poivre vert*
ou

Souris d’agneau confite au miel*
ou

Pavé de rumsteck *
ou
Brochette de noix de St Jacques et sa creme d’ail *
ou
Gambas flambées au cognac*

Les Desserts :

Au choix, parmi les desserts a la carte

Les accompagnements

* Nos plats sont servis avec un accompagnement au choix :
Our dishes are served with a accompaniment to the choice

-Suggestions du jour (Day sugestions) - Tagliatelles (Tagliatelli)
-Frites ( French fries) - Riz ( Rice)
-Salade maison (Green salad)




